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KIERUNKI KSZTALCENIA

TECHNIKUM

spedyc|
logistyKi
Zywienia | ustug gastronomicznych

BRANZOWA SZKOLA 1 STOPNIA

kucharz

sprzedawca

klasy wielozawodowe (hp. fryzjer, mechanik
samochodowy, stolarz, cukiernik, elektryk)




ZANURZ SIE W SWIECIE SPEDYCJI

Kierunek technik spedytor to
przepustka do ekscytujacego Swiata
spedycjl. Przygotuj sie na
odkrywanie globalnych szlakow
handlowych | zarzadzaniem
przeptywem towarow.

WYBIERZ KIERUNEK
TECHNIK SPEDYTOR LUB

TECHNIK LOGISTYK
W ZSP tODZIERZ




NA CZYM POLEGA PRACA SPEDYTORA?

PLANOWANIE
Spedytor analizuje potrzeby klienta | opracowuje

optymalna trase transportu

ORGANIZACIA
Dobiera odpowiedni srodek transportu, kontaktuje

sie z przewoznikami | przygotowuje dokumentacje

NADZOR
Monitoruje przesytke na kazdym
etapile, reaguje na problemy I infor




DLACZEGO WARTO
WYBRAC TEN KIERUNEK?

STABILNE ZATRUDNIENIE
Branza logistyczna | spedycyjna dynamicznie sie
rozwija, a specjalisci sg zawsze poszukiwani

ATRAKCYIJINE ZAROBKI
Doswiadczeni spedytorzy moga liczyc¢
na wysokie wynagrodzenia | premie

MOZLIWOSCI ROZWO3JU
dobyta wiedza | umiejetnosci otwieraja
drzwi do awansu | specjalizacj




PERSPEKTYWY PO SZKOLE

PRACA W FIRMACH SPEDYCYJNYCH
Mozesz pracowac jako spedytor, dyspozytor,
agent celny lub specjalista ds. logistyki

PRACA W DZIALACH LOGISTYKI
Firmy produkcyjne, handlowe | ustugowe rowniez
potrzebuja specjalistow od transportu

A DZIALALNOSC
ledza | doswiadczenie pozwolg Ci na
snej firmy spedycyjne]




TECHNIK SPEDYTOR- ZAWOD PRZYSZLOSCI

WZROST ZNACZENIA HANDLU MIEDZYNARODOWEGO
Globalizacja gospodarki generuje zapotrzebowania na
spedytorow, ktorzy organizujg transport
miedzynarodowy

ROZWOJ E-COMMERCE |
Sprzedaz internetowa na duza skale wymaga sprawnej ,
logistyki, co otwiera nowe mozliwosci dla spedytorow

NOWOCZESNE TECHNOLOGIE J
cie i

Wdrazanie innowacyjnych rozwigzan w transpo

logistyce stwarza potrzebe posiadania specjalistyczne|
wiedzy




CZEGO NAUCZYSZ SIE W NASZEJ SZKOLE? (¥%

WIEDZA
TEORETYCZNA

Poznasz rodzaje
transportu, prawo
Przewozowe,
dokumenty
spedycyjne | zasady
handlu
miedzynarodowego

UMIEJETNOSCI
PRAKTYCZNE

Nauczysz sie planowac
trasy, obstugiwac
programy spedycyjne,
negocjowac stawki
| rozwigzywac
problemy logistyczne

JEZYKI
OBCE

Udoskonalisz
zNnajomosc jezyka
angielskiego lub
niemieckiego, co jest
niezbedne
w komunikacji
miedzynarodowe]j

DOSWIADCZENIE

Zdobedziesz je na
praktykach
zawodowych:

« krajowych,

Nnp. w miasteckich
firmach spedycyjnych
m.in. “Franklin” lub
“‘Mexem”

e zagranicznych
W ramach unijnych
projektow
np. na Malcie




WYBIERZ KIERUNEK
TECHNIK SPEDYTOR
W ZSP W LODZIERZY

| ROZPOCZNIJ FASYCNUJACA
PRZYGCODE W SWIECIE

SPEDYCIJI | LOGISTYKI, PELNA
WYZWAN | MOZLIWOSCI

NOVALIONIS)




ODKRYJ SWOJA PASJE W KUCHNI

Marzysz o karierze w Swiecie
smakow | aromatéw?
Z nami zdobedziesz nie tylko zawdod,
ale i pasje!

WYBIERZ KIERUNEK
TECHNIK ZYWIENIA 1 USLUG
GASTRONOMICZNYCH

W ZSP tODZIERZ




ROZWIJAJ SWOJE PASJE!

KULINARNE INSPIRACIJE
Odkryj tajniki kuchni polskiej | miedzynarodowe|

KREATYWNOSC W KUCHNI
TwoOrz wtasne, autorskie dania | desery

PROFESJONALNE UMIEJETNOSCI
/Zdobywaj doswiadczenie pod okiem nauczyciel




NOWOCZESNE TECHNOLOGIE
W GASTRONOMII

SPRZET GASTRONOMICZNY
Pracuj na profesjonalnym sprzecie
kuchennym

NOWOCZESNE TECHNIKI KULINARNE
Poznaj iInnowacyjne metody
przygotowywania potraw




ZDROWE ODZYWIANIE-
PODSTAWA DOBREGO SAMOPOCZUCIA

TEORIA ZYWIENIA
Poznaj zasady zdrowego odzywiania

DIETETYKA
Naucz sie komponowac zbilansowane positki

ARSZTATY KULINARNE
otuj zdrowe | smaczne dania




WARSZTATY KULINARNE

Poznasz tajniki gotowania od najlepszych szefow kuchni
podczas specjalistycznych warsztatow w nhaszej szkole

Ludwika Dabrowska Daniel Wiadimirow
potfinalistka MasterChef IV 7.miejsce MasterCheft Xl



PRAKTYKA CZYNI MISTRZA

STAZE
| PRAKTYKI

Zdobedziesz
doswiadczenie na
praktykach
zawodowych
W renomowanych
restauracjach
lub wyjedziesz na
zagraniczne praktyki
np. na Malte

WSPOLPRACA
Z PRACODAWCAMI

Nawigzesz kontakty
W branzy
gastronomicznej

MOZLIWOSCI
ROZWOJU

Mozesz otworzyC
wtasny biznes lub
pracowac
W wWymarzonym
miejscu

W ramach projektu
“Dobry zawdd, lepsza
pPrzysztosc 2"
planowane sg kursy:
» barista/ka
« barman/ka
« kuchnia wtoska




POZNAJ TAINIKI ZYWIENIA

DIETETYKA

Dowiesz sie, jak komponowac zdrowe
| smaczne positki, dostosowane do
Indywidualnych potrzeb

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI
Poznasz procesy produkcji zywnosci
| nauczysz sie oceniac jej jakosc




Swieta

Nadaj magicznego klimatu
dekorujac stot
W bozonarodzeniowe lub
wielkanocne akcenty

Przyjecia

Zaprojektuj elegancka
| romantyczng oprawe tego
wyjatkowego dnia

Urodziny

Stworz radosna
| kolorowg aranzacje, ktora
oczaruje jubilata
| gosSci



BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA

KUCHARZ SPRZEDAWCA KLASY
WIELOZAWODOWE

* Praktyki zawodowe » Praktyki zawodowe « Praktyki zawodowe
| teoretyczna nauka U pracodawcy U pracodawcy
zawodu w szkole  Teoretyczna nauka  Teoretyczna nauka

Zawodu w szkole Zawodu na kursach
zawodowych




BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA
KLASA WIELOZAWODOWA

« MURARZ

« TYNKARZ

« FRYZIJER

« OGRODNIK

« ROLNIK

« MECHANIK POJAZDOW
SAMOCHODOWYCH

« ELEKTRYK

« CUKIERNIK

« PIEKARZ

« STOLARZ

« BLACHARZ SAMOCHODOWY
* INNE










DOLACZ DO NAS!

REKRUTACJA
Zapoznaj sie z zasadami rekrutacji na szkolnej
stronie www.lodzierz.pl

WYBOR PRZYSZLOSCI
7t OZ DOKUMENTY DO ZSP W tODZIERZY

NOWY ROZDZIAL

Rozpocznij swojg przygode i
ze spedycja lub gastronomia! ’
Zelobadz u nas zawdd!




